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Brochette d'Onglet 
Onglet de Boeuf mariné, chorizo,

courgette, oignon rouge
28.90€/Kg

Brochette de Porc
Porc mariné, poivron 

18.60€/Kg

Brochette de Boeuf 
Boeuf, poivron 

26.90€/Kg

Brochette de Poulet 
Poulet mariné, poivron 

19.80€/Kg

Brochette de Magret de canard
Magret de canard mariné, abricot sec, pruneau sec 

31.40€/Kg

Brochette de Filet mignon 
Filet mignon mariné, tranche de lard

22.40€/Kg

Brochette de Lapin 
lapin, abricot sec, pruneau sec

26.40€/Kg 

Brochette des abattoirs
Merguez, chipolata, lard 

18.90€/Kg

Raphaël, 32 ans
d'expérience
en boucherie,
charcuterie,
Traiteur  dont 
7 ans chez
Fleury Viandes

Les Brochettes
Fabrication maison



Brochette de Caille 
Caille mariné 

5.60€

Les Brochettes
Fabrication maison

Brochette d'abats de veau 
Abats de veau, oignon rouge

20.80€/Kg 

Brochette d'Agneau 
Agneau mariné, poivron 

29.90€/Kg

Brochette de Boudin
Boudin noir et blanc, abricot sec 

19.40€/Kg

Brochette de Sot l'y laisse
Sot L'y laisse mariné, poivron 

19.90€/Kg

Brochette de Veau 
Veau mariné, Courgette 

29.40€/Kg

Christophe, 32
ans d'expérience
en boucherie-
charcuterie dont
20 ans chez
Fleury Viandes

Brochette de Boeuf mariné 
Boeuf mariné texane, poivron 

26.90€/Kg



Chipolata
Viande de porc

15.90€/Kg

Chipolata aux herbes
Viande de porc, persil

15.90€/Kg

Saucisse Solognote
 

Viande de porc, andouillette, moutarde,
échalote, vin blanc

16.90€/Kg

Merguez
Viande de boeuf, Agneau

15.90€/Kg

Saucisse Fleuryssoise
Viande de porc maigre

15.90€/Kg

Saucisse Kefta
Viande de boeuf, épice kefta

21.60€/Kg

Saucisse Volaille
Viande de poulet, dinde

15.90€/Kg

Saucisse de veau
Viande de veau, persil

16.90€/Kg

Saucisse Roquefort
Viande de porc, roquefort, persil

17.90€/Kg

Chipolata Chèvre
Viande de porc, chèvre, miel

17.90€/Kg

Saucisse Blanche
Viande de Porc, Volaille

22.50€/Kg

Boudin à griller
Viande de Porc, Sang, Oignons

17.90€/Kg

Saucisse Piment d'espelette
Viande de Porc, Piment d'espelette

16.90€/Kg

Saucisse Blanche/Munster
Viande de Porc, Volaille, Munster

24.50€/Kg

La Saucisserie
Fabrication maison

Yannick, 24 ans
d'expérience en
boucherie dont
21 ans chez
Fleury Viandes



Poulet au curry
Emincé  de poulet, Marinade au curry

20.80€/Kg Boeuf oignon échalote
Emincé de boeuf, marinade oignon/échalote,

poivron
26.40€/Kg

Magret de canard texane
Aiguillette de magret de canard, marinade

texane au cumin et piment très doux, petit pois
33.90€/Kg Dinde citron thym

Emincé de dinde, marinade au citron et thym
20.80€/Kg

 

Veau au miel et fruit sec
Emincé de veau, marinade au miel et fruit sec

31.40€/Kg
Porc texane

Emincé de veau, marinade au cumin et
piment très doux

16.90€/Kg

Les Planchas
Fabrication maison



Cuisse de poulet BBQ
15.80€/Kg

Les Grillades
Fabrication maison

Echine de porc lorraine
16.80€/Kg

Côte échine BBQ
15.10€/Kg

Poitrine BBQ
16.40€/Kg

Grilladine d'Agneau
24.90€/Kg

Grilladine de veau
17.90€/Kg

Poulet à plat BBQ
12.90€/Kg

Enzo, 10 ans
d'expérience en

Patisserie-Traiteur
et fraichement

arrivé chez Fleury
Viandes



Travers précuit mariné
21.80€/Kg

Poitrine roulée espelette
25.90€/Kg

Les Grillades
Fabrication maison

Pavé boucher mariné
26.90€/Kg

Grilladine de Boeuf
17.80€/Kg

Grilladine de Porc
texane
17.80€/Kg

Christophe, 34
ans d'expérience
en boucherie-
charcuterie et 
 chez Fleury
Viandes

Grilladine de Porc
Herbes
17.80€/Kg



Concombre à la crème
Concombre, crème, vinaigre

15.90€/Kg

Nos salades
Fabrication maison

Piemontaise
Tomates, cornichons, pomme de terre, jambon,

oeufs dur, mayonnaise
17.80€/Kg

Celeri remoulade
celeri, citron, mayonnaise

15.90€/Kg

Carotte râpé
Carotte, vinaigrette

12.90€/Kg

Italienne
Pâtes, mozzarella, parmesan, jambon
de pays, pesto rosso, tomate cerise et

confite
22.40€/Kg

Taboulé
concombre, poivrons, tomates, menthe,
raisin sec, huile d'olive, citron, semoule

16.90€/Kg



Betterave
Betterave, vinaigrette

12.90€/Kg

Marco Polo
Pâte, surimi, poivrons, aneth, mayonaise

19.40€/Kg

Pêcheur thon
Pomme de terre, thon, échalote, persil, olive

noir, mayonaise
18.40€/Kg

Nos salades
Fabrication maison

Champignons à la grecque
Champignons de paris, sauce à la grecque

22.40€/Kg

Coleslaw
Choux, carotte, émental, mayonaise

12.90€/Kg

Emma 6 ans
d'expérience en
vente-Caisse dont
3 ans chez Fleury
viandes



Les Buffets
Fabrication maison

Rillette de porc
terrine de campagne
Pâté grand-mère
Rillons
Jambon de pays
Jambon blanc
Rossette

Buffet Charcuterie
11.50€ par personne

 

 Buffet froid
14.50€ par personne

 
Rôti de boeuf

Poulet
Concombre crème

Carottes rapées
Piémontaise

Fromage et Salade
Condiments OFFERTS

Chips individuelles + 0,60cts €

Rôti de Boeuf : 2 tranches (50g) 3.60€
Rôti de porc : 1 tranche (50g) 3.10€
Cuisse de poulet : pilon ou haut de cuisse 3.10€
Rôti de gigot d'agneau : 1 tranche (50g) 5.10€
Rôti de veau : 2 tranches (50g) 3.60€

Viande cuite
Nos tarifs sur plat/Personne :

 

Valerie, 38 ans
d'expérience en
Charcuterie,
Boucherie dont
19 ans chez
Fleury Viandes

Paëlla
Poulet rôti avec ses pomme de terre
Cochon de lait avec ses pomme de terre 

Plats préparés
14.50€

 



Cochon de lait entier , 6 à 20 Kg

Jambon de cochon de lait, 2 à 4 Kg

Carré de côte de boeuf ,  6 à 7 Kg

Faux filet de boeuf, 5 à 10 KG

Jambon de porc frais/saumuré/précuit, 10Kg

Agneau , 18 à 20 Kg

Culotte d'agneau, 6 Kg

Nos Colis
Fabrication maison

Méchoui
Fabrication maison

4 Côtes de porc BBQ
4 Tranches poitrine de porc BBQ
4 Chipolatas
4 Merguez

Mini BBQ
28.60€

 

 

2 Brochettes des abattoirs
2 Brochettes onglet
2 Brochettes filet poulet
2 Brochettes filet mignon porc

Brochettes
46.20€

 

1 Kg Côtes de porc BBQ
1 Kg Cuisses de poulet
1 kg brochettes de volaille
1 Kg Merguez
500 g Chipolatas
500 g Chipolatas aux herbes
1 Kg Poitrine de porc tranchée

BBQ
78€

 

 

1 Kg Côtes de porc BBQ
1 Kg Cuisses de poulet
1 kg brochettes de volaille
1 Kg Poitrine de porc tranchée
1 Kg Merguez
1Kg Brochettes de boeuf
1Kg Brochettes de poulet

BBQ Excellence
108€

 

 

Lucas,
Apprenti

boucher chez
Fleury viandes  



Boucherie des
Abattoirs

Contacts :
 fleuryviandes45@free.fr

 
02.38.84.45.99

 
www.boucherie-des-

abattoirs.fr
 

2 Rue des Bicharderies, 45400
Fleury-les-Aubrais

Horaires :
Du Lundi au Jeudi :

8:00-12:30 / 14:30-18h30
 

Du vendredi au samedi :
8h-18h30


